
Bistro
MENU

FOR RELAXED DINING WITH GREAT FLAVOURS



Menut

Wine pairing: Frey Riesling Sommervenden, Germany

49,00 €

Jerusalem artichoke soup, fried Jerusalem artichoke, garlic-
toasted sourdough

MAA-ARTISOKKASOPPA

Menu 1
JÄÄKELLARIN LOHI

Wine pairing: Valkoviini E. Guigal Côtes-du-Rhône Blanc, 
France

49,00 €

Ice cellar cured salmon, malt bread, dill, smoked sour cream

PAISTETTUA SIIKAA JA KASVIKSIA

Wine pairing: Valkoviini La Chablisienne Chablis la Sereine, 
France

Pan-fried whitefish with hollandaise sauce, vegetables, fried 
potatoes and dill

Barley gelato from Pitojen Helmi, oat cake, oat crumble, apple 
and meringue

OMENAA, KAURAA JA OHRAA

Menu 2

Wine pairing: Marques de Cáceres Crianz

Roasted chicken with sour cream sauce, roasted root 
vegetables and potatoes, dark balsamic

PAAHDETTUA KANANPOIKAA

Chocolate panna cotta, smooth sea buckthorn–white 

SUKLAATA JA TYRNIÄ

Wine pairing: Portviini Graham’s LBV Port, Portugal

Wine pairing: Jälkiruokaviini Borgo Maragliano La Caliera 
Moscato, Italy



Starters
MAA-ARTISOKKASOPPA (L)

Wine pairing: Frey Riesling Sommervenden, Germany

12,50 €
Jerusalem artichoke soup, fried Jerusalem artichoke, garlic-
toasted sourdough

ETANAPANNU (L)

Wine pairing: Valkoviini Cono Sur Bicicleta Riesling, Chile

13,50 €
Snails with blue cheese, garlic-toasted sourdough

JÄÄKELLARIN LOHI (L)

Wine pairing: Valkoviini E. Guigal Côtes-du-Rhône Blanc, 
France

13,50 €
Ice cellar cured salmon, malt bread, dill and smoked sour 
cream

BOULISALAATTI (L)

Wine pairing: Valkoviini Cono Sur Bicicleta Riesling, Chile

6,90 €
Fresh herb salad Boulis-style with a selection of seasonal 
salads and vegetables

L = LACTOSE-FREE    G = GLUTEN-FREE   M = DAIRY-FREE

To share
BOULIKSEN ANTIPASTI (L, SIS. PÄHKINÄÄ)

Wine pairing: Punaviini Zenato Rosso Veneto, Italy

16,50 €
Roasted vegetables, melon, focaccia, olives, coppa ham, 
salami, tar cheddar, selection of cheeses, sea buckthorn jam, 
pistachios and cranberries



Main courses

Chef’s recommendation!

Wine pairing: Marques de Cáceres Crianz

23,00 €
Roasted chicken with sour cream sauce, roasted root 
vegetables and potatoes, dark balsamic

PAAHDETTUA KANANPOIKAA (L, G)

Wine pairing: Punaviini E. Guigal Côtes-du-Rhône  
Rouge, France

25,00 €
Wiener schnitzel with lemon, anchovies and capers, country-
style fries

BOULIKSEN WIENINLEIKE (L, G)

Wine pairing: Valkoviini La Chablisienne Chablis  
la Sereine, France

32,00 €
Pan-fried whitefish with hollandaise sauce, vegetables, fried 
potatoes and dill

PAISTETTUA SIIKAA JA KASVIKSIA (L, G)

Wine pairing: Punaviini Terrazas de los Andes Grand  
Malbec, Argentina

43,00 €
Beef tenderloin steak with pepper cream sauce, roasted 
vegetables, country-style fries

PIPPURINEN HÄRKÄPIHIVI (L, G)

Wine pairing: Punaviini E. Guigal Côtes-du-Rhône  
Rouge, France

25,00 €
Pork steak with chanterelle ragout, garlic-toasted sourdough

MAUKAS METSÄSTÄJÄNLEIPÄ (L)

Wine pairing: Valkoviini Cono Sur Bicicleta Riesling, Chile

23,00 €

Oats, baked apple, pumpkin, carrot and parsley root, grilled 
dukkah cheese, roasted seeds, apple vinaigrette and herbs

POHJOISEN LÄMMIN BOULI (SIS. PÄHKINÄÄ)

L = LACTOSE-FREE    G = GLUTEN-FREE   M = DAIRY-FREE



Children’s 
Dishes
Children’s
favourite!

Drink pairing: Milk

10,00 €MEATBALLS & MASHED POTATOES

Drink pairing: Soda

8,50 €SAUSAGES & FRENCH FRIES



Desserts

L = LACTOSE-FREE    G = GLUTEN-FREE   M = DAIRY-FREE

Local! 7,50 €
Barley gelato from Pitojen Helmi, oat cake, oat crumble, apple 
and meringue

OMENAA, KAURAA JA OHRAA (L)

8,90 €
Chocolate panna cotta, smooth sea buckthorn–white 
chocolate cream

SUKLAATA JA TYRNIÄ

6,90 €
Two scoops of ice cream with sauce 
Ask your server for today’s ice cream and sauce options

JÄÄTELÖPALLO JA KASTIKE

Wine pairing: Jälkiruokaviini Borgo Maragliano La Caliera 
Moscato, Italy

Wine pairing: Portviini Graham’s LBV Port, Portugal



Viinilista
ALKOHOLITTOMAT
Mionetto 0,0%, Italia 						                 4,90 € / 25,00 €
Nozeco 0% Chardonnay, Ranska					               4,90 € / 25,00 €
Nozeco 0% Merlot, Ranska					                4,90 € / 25,00 €

KUOHUVAT
Mionetto Prosecco DOC Treviso Brut, Italia			              7,50 € / 37,00 €
Perelada Stars Organic Cava, Espanja				               7,90 € / 39,00 €
Gancia Prosecco piccolo, Italia					                13,90 €
Chandon Garden Spritz Piccolo, Argentiina			              13,90 €	
Móet Chandon Imperial Brut, shampanja, Ranska		             79,00 €
		
VALKOVIINIT						                 12cl         16cl        24cl        plo
Cono Sur Bicicleta Riesling, Chile				               5,90 € / 7,90 € / 11,80 € / 32,00 €
-Kuiva, hapokas, limettinen, ananaksinen

Frey Riesling Sommervenden, Saksa Rheinhessen 		             6,90 € / 9,20 € / 13,80 € / 37,00 €
-Kuiva, hapokas, sitruksinen, yrttinen, omenainen

E. Guigal Côtes-du-Rhône Blanc, Ranska			              8,50 € / 10,90 € / 17,00 € / 44,00 €
-Kuiva, melko täyteläinen ja runsas maku

La Chablisienne Chablis la Sereine, Ranska			              9,90 € / 13,20 € / 19,80 € / 49,00 €
-Kuiva, raikas, hedelmäinen, mineraalinen

Huber Grüner Veltliner Terrassen, Itävalta			              9,10 € / 11,90 € / 18,20 € / 47,00 €
-Hapokas, vahva, ”Harmoninen, erinomainen laatu”

Cloudy Bay Sauvignon Blanc, Uusi-Seelanti		                       			                65,00 €
- Tyylikäs huippuviini, Intensiivinen, hienostunut
	
PUNAVIINIT						                  12cl       16cl       24cl        plo
Cono Sur Bicicleta Pinot Noir, Chile				                5,90 € / 7,90 € / 11,80 € / 32,00 €
-Marjaisa ja raikas, keskitanniininen, hennon tamminen

Marques de Cáceres Crianza, Espanja, DOCa Rioja 		              6,90 € / 9,20 € / 13,80 € / 37,00 €
-Keskitäyteläinen, tanniininen, karhunvatukkainen, 
kevyen tamminen, vegaaninen

Zenato Veneto Rosso Parziale Appassimento, Italia		              7,90 € / 10,50 € / 15,80 € / 39,00 €	
- täyteläinen, keskitanniininen, hapankirsikkainen, 				  

E. Guigal Côtes-du-Rhône Rouge, Ranska			               8,50 € / 10,90 € / 17,00 € / 44,00 €
-Täyteläinen, tanniininen, kirsikkainen,
vadelmainen, luumuinen, karpaloinen, yrttinen

Terrazas de los Andes Grand Malbec, Argentiina			              11,80 € / 15,70 € / 23,60 € / 52,00 €
-Punavioletti, täyteläinen, tanniininen, vadelmainen, 
kirsikkainen, yrttinen, roteva, voimakas

Tommasi Amarone della Valpolicella Classico, Italia		                          			   69,00 €
-Tyylikäs huippuviini, keskitäyteläinen, tanniininen, karpaloinen,
 hapankirsikkainen, luumuinen, kevyen kahvinen, yrttinen

JÄLKIRUOKAVIINIT				  
Borgo Maragliano La Caliera Moscato D’Asti				    8,90 €/ 12cl	
-Makea, hapokas, aprikoosinen, päärynäinen,
 ananaksinen, litsiluumuinen, kukkainen

Graham’s LBV Port, Portugali						      5,90 €/ 4cl
-Makea, ryhdikäs ja pehmeän tanniininen



FOR RELAXED DINING WITH GREAT FLAVOURS


